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НОВОРІЧНИЙ 
КОРПОРАТИВ

БАНКЕТ
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Команда MERCURE CONGRESS CENTRE 
суворо дотримується заходів безпеки

Ваша безпека – наш головний пріоритет

Ми створили умови для 
дотримання соціальної 

дистанції

Розмістили дезинфікуючі 
засоби в доступних місцях

Засоби індивідуального 
захисту — обов’язкові для 

персоналу

Наша команда пройшла 
спеціальні тренінги з умов 

гігієни і безпеки.

Ми проводимо 
температурний скриніг 

персоналу

Ми впровадили ще 
жорсткіші стандарти гігієни 

в службі харчування

Впровадили процедури 
прибирання посилені 

з особливою увагою до 
найбільш використовуваних 

поверхонь

!
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КОРПОРАТИВНЕ 
СВЯТКУВАННЯ

НОВОГО 2021 РОКУ
В MERCURE CONGRESS 

CENTRE

БАНКЕТИ

• Площа залів –
від 350 до 1200 м2

• Місткість залів до 200 гостей 
з урахуванням правил 
соціального дистанціювання

• Вишукані пропозиції від Шеф-
кухаря Олександра Абрамова

• Професійна команда банкет-
менеджерів та офіціантів

СПЕЦІАЛЬНА ПРОПОЗИЦІЯ
1500 ГРН*
(1650 ГРН**)

З ГОСТЯ
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ЗАЛИ MERCURE CONGRESS CENTRE

Локація Розташування Площа Кількість
гостей

Кільність 
банкетних 

столів

Dovzhenko

4 поверх 
Mercure 

Congress Centre

1200 200 50

Dovzhenko 1 220 40 10

Dovzhenko 2 220 40 10

Dovzhenko 3 250 50 12

Dovzhenko 2+3 470 100 22

Hitchock 400 70 18

Spielberg

5 поверх 
Mercure 

Congress Centre

1000 180 45

Spielberg 1 270 40 10

Spielberg 2 280 60 14

Spielberg 3 430 70 18

Spielberg 1+2 550 100 25

Fellini 350 50 12

ЗАЛИ

*Вартість вказана при попередньому замовленні
**Вартість вказана при замовленні пізніше ніж за 5 робочих днів до дати заходу  

(під попередній запит, надається при можливості)

Пропозиція включає:
ПДВ та сервісний збір 10%
Оренда локації до 00:00

Меню
Безалкогольні напої

Святковий декор (чохли на стільці та столи)
Монтаж в день заходу з 10:00

Демонтаж після завершення заходу до 03:00

Пакетна пропозиція не включає:
Алкогольні напої

Доплата за кожну додаткову годину банкету - 5000 грн (послуга надається при можливості)

СПЕЦІАЛЬНА ПРОПОЗИЦІЯ
НА БАНКЕТ 1500 ГРН* (1650 ГРН**) З ГОСТЯ
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БАНКЕТНЕ
МЕНЮ

БАНКЕТ №1

ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ
Млинчатий рулет з лососевим мусом 50 г

Рибний галантин з креветками та лососем 45 / 5 г

Асорті салямі та шинки 60 г 

Овочеве крудіте з соусом Рокфор 40 / 10 г

Асорті українських сирів, подаються з курагою та 
медом (моцарела, дует, мааздам - Добряна) 45 / 5 / 10 г

Моцарела з томатами та соусом Песто 50 г

Мариновані лісові гриби 30 г

Маслини, оливки 10 / 10 г

САЛАТИ
Мікс салатів з кускусом та вугрем        60 г

Салат Цезар з куркою та беконом 60 г

Ліванський салат Фатуш 60 г

ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ
Міні моцарела фрі з абрикосовим соусом 50 / 10 г

Есколар гриль з кисло-солодким соусом 70 / 20 г

Інволтіні з індички з соусом Тим’ян 110 / 20 г

Картопляний гратен, запечений з пармезаном 100 г

Овочі гриль з аспарагусом 100 г

ДЕСЕРТИ ТА ВИПІЧКА
Святковий торт 120 г

Фрукти 100 г

Свіжоспечений хліб з вершковим маслом 40 / 40 / 10 г

НАПОЇ
Сік 250 мл

Мінеральна вода 500 мл
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БАНКЕТНЕ
МЕНЮ

БАНКЕТ №2

ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ
Лосось домашнього посолу з млинцями та 
сметанним соусом 15 / 30 / 10 г

Фарширована макрель з вершковим хріном 50 г

Асорті салямі та шинки 60 г

Асорті свіжих овочів з зеленню
(огірок, помідор, перець, кримська цибуля) 50 г

Асорті українських сирів, подаються з курагою та 
медом (моцарела, дует, мааздам - Добряна) 45 / 5 / 10 г

Бринза з томатами та міксом салатів з пряним 
маслом 60 г

Асорті домашніх солінь 60 г

Маслини, оливки 10 / 10 г

САЛАТИ
Овочевий cалат з бебі креветками, міксом салатів 
та коктейльним соусом 60 г

Салат Цезар з куркою та беконом 60 г

Грецький салат з сиром Фета та маслинами 
Каламата 60 г

ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ
Камамбер у хрусткій паніровці під журавлинним 
соусом 70 / 20 г

Есколар гриль з кисло-солодким соусом 70 / 20 г

Медальйони зі свинини в беконі з винним соусом 110 / 20 г

Картопляний гратен, запечений з пармезаном 100 г

Кремова полента 100 г

ДЕСЕРТИ ТА ВИПІЧКА
Святковий торт 120 г

Фрукти 100 г

Свіжоспечений хліб з вершковим маслом 40 / 40 / 10 г

НАПОЇ
Сік 250 мл
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(044) 205 35 34
hb0i0-sl@accor.com

03057, м. Київ, вул. В. Гетьмана, 6

ВАШ ІДЕАЛЬНИЙ 
КОРПОРАТИВ В 

MERCURE 
CONGRESS CENTRE

БРОНЮЙТЕ ЗРУЧНІ ДАТИ


